Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 13/2019-2020

Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Senatu UP w Lublinie z dnia 29 listopada 2019 r.

Nazwa kierunku studiéw

Behawiorystyka zwierzat

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Produkty akwakultury w zywieniu zwierzat
Products of aquaculture

Jezyk wyktadowy

Polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studiow

pierwszego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku ]

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem na | 3 (1,5/1,5)

kontaktowe/niekontaktowe

Tytul naukowy/stopien naukowy, imi¢
i nazwisko osobyodpowiedzialnej za
modut

Dr hab. Piotr Skatecki

Jednostka oferujaca modut

Instytut Oceny JakoSci 1 Przetworstwa Produktow
Zwierzgcych, Zaktad Towaroznawstwa i
Przetworstwa Surowcow Zwierzecych

Cel modutu

Zapoznanie studenta z pozyskiwaniem i klasyfikacja
produktéw akwakultury, determinantami 1 oceng
jakosci. Metodami oceny jako$ci ryb stosowanymi w
ocenie towaroznawczej (m in. organoleptycznej i
fizykochemicznej)  surowcéw 1 produktow
akwakultury.  Student bedzie zapoznany z
kierunkami wykorzystania i podstawami technologii
przetworstwa produktow akwakultury.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. zna metody pozyskiwania uwzgledniajace stan

zdrowia 1 dobrostan zwierzat oraz warto$¢ odzywcza
produktow  akwakultury  (ryb,  skorupiakow,
migczakow, roslin wodnych)

Umiejetnosci:

1. potrafi oceni¢ warto$¢ odzywcza 1 wihasciwosci
organoleptycznesurowcow 1 produktow akwakultury

Kompetencje spoleczne:

1. jest gotbw do wypelnienia zobowigzan
spotecznych w zakresie odpowiedzialno$ci za jako$¢
zywnosci  pochodzenia wodnego w aspekcie
bezpieczenstwa zywnosci 1 zdrowia czlowieka oraz
dobrostanu zwierzat

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Anatomia zwierzat, Biochemia zwierzat i biofizyka,
Chow 1 hodowla ré6znych gatunkdéw zwierzat.
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Tresci programowe modutu

Modut obejmuje podstawowe pojecia 1 regulacje
prawne zwigzane z produkcja zywnos$ci pochodzenia
wodnego. Znaczenie gospodarcze oraz podstawowe
dane statystyczne dotyczace wielkosci produkcji
akwakultury w Polsce i na $wiecie. Metody
pozyskiwania i obrotu produktami akwakultury z
uwzglednieniem dobrostanu zwierzat. Znaczenie
zywnosci pochodzenia wodnego w diecie cztowieka,
warto$¢ odzywcza i biologiczna. Wplyw czynnikow
hodowlanych  na  jakos¢  ryb,  mozliwosc¢
eliminowania odchylen jakosciowych 1 ryzyka
zagrozen  zwigzanych z  bezpieczenstwem
zdrowotnym zywnos$ci. Metody oceny sensorycznej,
fizykochemicznej i1 mikrobiologicznej produktow
akwakultury oraz metody oceny jakosci ryb.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Litwinczuk Z. (red.): Towaroznawstwo surowcow i
produktéw pochodzenia zwierzgcego z podstawami
przetworstwa. PWRIL, Warszawa, 2012.
Litwinczuk Z. (red): Metody oceny towaroznawczej
surowcow 1 produktéw zwierzecych. Wydawnictwo
UP w Lublinie, 2011.

Sikorski Z.E. Ryby i bezkregowce morskie. WNT,
Warszawa, 2004.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia audytoryjne

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnigtych
efektow uczenia si¢

Zaliczenie testowe z wykltadow - BZ1 W02,
BZ1 K02

Kolokwium - BZ1_U04, BZ1_KO02

Sprawozdanie z ¢wiczen laboratoryjnych —
BZ1_U04

Bilans punktow ECTS

Wyktad (z zaliczeniem) 15 godz. — 0,6 — ECTS
Cwiczenia audytoryjne 15 godz. — 0,6 ECTS
Konsultacje zwigzane z przygotowaniem
sprawozdania 4 godz. — 0,15 ECTS

Konsultacje zwigzane 2z przygotowaniem do
zaliczenia 4 godz. — 0,15 ECTS

Razem godz. kontaktowe 38 — 1,5 ECTS

Przygotowanie do ¢wiczen — 20 godz. = 0,8 ECTS
Przygotowanie do zaliczenia — 10 godz. — 0,4 ECTS
Przygotowanie sprawozdania 8 godz. — 0,3 ECTS
Razem 38 godz. niekontaktowych — 1,5 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

Wyktad 14 godz. — 0,55 - ECTS

Zaliczenie testowe 1 godz. — 0,05 ECTS

Cwiczenia audytoryjne — 15 godz. — 0,6 ECTS
Konsultacje zZwigzane z przygotowaniem
sprawozdania 4 godz. — 0,15 ECTS

Konsultacje zwigzane z przygotowaniem do
zaliczenia 4 godz. — 0,15 ECTS

Razem 38 godz. — 1,5 ECTS
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Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

W1 - BZ1_WO02
Ul - BZ1_U04, InzBZ_U04
K1-BZ1 K02
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Szczegdlowy
program
wyktadow i
¢wiczen

Wyklady: 15 godz.

Lp. | Temat

1-2 | Znaczenie ekonomiczne i pozaekonomiczne akwakultury.

3-4 | Wielko$¢ produkcji w sferze akwakultury w ujeciu globalnym,
wspolnotowym 1 krajowym

5-6 | Podstawowe dane dotyczace produkcji i spozycia produktow
akwakultury. Podstawy towaroznawstwaproduktow akwakultury.

7-8 | Pojecia i regulacja prawne zwigzane z produkcja zywnosci
pochodzenia wodnego.

9-10 | Zagrozenia zdrowotne surowcow akwakultury z produkcji
pierwotnej.

11- | Czynniki przyzyciowe determinujgce jako$¢ produktow akwakultury

12

13 Czynniki poubojowe determinujgce jakos¢ produktow akwakultury

14. | Jakos$¢ zywnosci 1 wlasciwosci funkcjonalne zywnosci pochodzenia
wodnego

15. | Zaliczenie testowe

Cwiczenia: 15 godz., w tym A - 15

1. Wprowadzenie — omowienie programu, formy i punktacji zaliczen,
regulamin BHP na sali laboratoryjne;j.

3-4 | Ocena warto$ci uzytkowej ryb (obrobka wstgpna)

5-6 | Ocena Swiezosci ryb i skorupiakéw (metody sensoryczne)

7-8 | Ocena Swiezosci ryb (metody instrumentalne)

9-10 | Praktyczne wykorzystanie Systemu QIM do oceny wybranych
gatunkow zwierzat

11 Metody oceny produktéw akwakultury (produkty: chtodzone,
mrozone)

12 Metody oceny produktéw akwakultury (produkty: wedzone,
marynowane)

13 | Kawior (ogolna charakterystyka surowca, metody oceny)

14 | Kolokwium

15. | Cwiczenia zaliczeniowe
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